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BALSAMIK SIRKELI SEFTALILI HINDI ROSTO

1,5 yemek kasidi margarin
200 gr hindi fime

2 adet seftali

2 adet domates

1 kahve fincani balsamik sirke
1 cay kasigi karabiber

Tuz

1,5 yemek kasigi sana margarinde ince dilimlenmis hindi fimeleri soteleyin.

Tabaklara margarinde sotelenmis hindi flime rosto, yarim ay kesilmis 2 adet domates, ylkanmig ve ince
dilimlenmis 1 adet seftaliyi aktarin.

Balsamik sirke,bir tutam tuz ve karabiberle rostoyu tatlandirin.

Seftalili hindi fime rostoyu seftalinin rengi kararmadan hemen servis yapin.
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