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BALON PASTA

Hamuru icin;

4 yumurta

6 kasik un

125 gr. tereyagdi

1 bardak su

1 tutam tuz

1 tutam seker
Krema Igin;
Yarim kg. sit

1,5 bardak seker
2 kasik kakao

3 ¢corba kagsiJi nisasta

Orta buyUklukteki tencereye su konur. Kaynayinca yag eklenir. Yag eriyince un, tuz ve seker de konarak, 1-2
dakika karigtirilir. Atesten alinarak sogumaya birakilir. El dayanacak kadar olunca, yumurtalar teker teker
yedirilir. Yaglayip unladigimiz tepsiye yaglanmis kasikla sekil verilerek dizilir. Orta hararetli firirnda 30-35 dakika
pisirerek firnda sogutulur. Kremayi yapmak i¢in sitiin igine seker, kakao, nisasta konup, karigtira karistira
pigirilir. 2-3 dakika kaynatilir ve sogumaya birakilir. Soguyan pastalarin ortasi kesilerek, krema pompasi ya da
kasikla iceri doldurulur. Uzerine ilik kakaolu yad kremasi veya pudra sekeri ddkilerek servis yapilir.
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