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BALLI ZENCEFILLI KEK

Malzemesi:

1,5 su bardagi un

1/4 bardak toz seker

1,5 komposto kasidi kabartma tozu
2 kahve kasigi tuz

2 kahve kasig zencefil

2 kahve kasigi toz karanfil

1 yumurta

1/2 su bardagi sizme bal

1/2 su bardagi st

4 corba kasigi erimis tereyagi

Hazirlanisi:

Un, tuz, kabartma tozu ve baharati bir kaba koyup sallayarak karistirin. Garpilmis yumurta, bal, st ve erimis
yadi ayri bir kapta karistirip iyice ¢arpin. Baharatl unu da buna ilave ederek iyice.carpin. Bir kek kabini
yaglayarak malzemeyi i¢ine dokiin. Orta sicakliktaki firnda 30-35 dakika pisirin.

Not: Bu tip keklerde yarim saat kadar orta sicakliktaki firnda pisirmek kafidir. Ancak keki ¢ikarmadan dnce pisip
pismedigdini kontrol etmelisiniz.

ML® Ball Pirincli Kek icin tiklayin
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