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BALLI YUFKA TATLISI

Elif Korkmazel

2 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardad seker

1 su bardagi ceviz

1 tath kasidi tatgin

Tereyagini eritin yufkalarin Gzerine surtin. DovilmUs ceviz, seker, targin bir kapta karistirip yufkalarin Gzerine
serpin. Bir kenarindan rulo yapmaya baglayin, sikica sarin. 2 parmak kalinliginda dilimler halinde kesip firin
tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Firindan alip sicak veya soguk servis yapin.
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