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BALLI VE ZENCEFILLI CITIR

https://cook.com.tr

Tereya@i 25 Gram

Badem 20 Gram

Gicek Bali 1 Yemek Kasigi

Zencefil Sekerlemesi (zencefil Kurusu) 50 Gram
Kagit Muffin Kabi 20 Adet

Misir Gevregi Cornflakes 60 Gram

Firnni 180 dereceye ayarlayin. 20 kigtk kagit muffin kalibini tepsiye dizin. Tereyagi ve bali sos tenceresine alip
orta ateste eritin. Zencefil sekerlemesini kiip seklinde dograyin. Misir gevregi, zencefil sekerlemesi ve bademleri
ekleyip kanstirin. Karisimi Kagit muffin kaliplarin igine 1 yemek kagigi kadar doldurun ve hafif kizarincaya kadar
yaklasik 10 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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