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BALLI VE SUSAMLI KITIRLAR

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi susam

1 yemek kasigi tahin

1 su bardagi bal

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
Yarim su bardagdi ince gekilmis ceviz

Susamlari yapigmaz yiizeyli bir tavaya alip kisik ateste kavurun. Tavayi ocaktan alin. Kenarlari 20 santim olan
bir firn kabinin igine tahini bir fircayla sdrin. Bali ki¢Uk bir tencereye alin. Rendelenmig limon kabugu, susam ve
cevizi ekleyip karigtirin. 1-2 dakika pisirin. Karigimi igine tahin strilmus firn kabina aktarin. Kagigin tersiyle
Uzerini dizleyin. 2 saat sureyle sogumasi i¢in bekletin. Dikddrtgen pargalar seklinde kesip servis yapin.
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