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BALLI VE SEFTALILI KEK

https://www.sozcu.com.tr

2.5 bardak tam bugday unu
3 bardak tuzsuz tereyagi

1 bardak organik bal

2 adet yumurta

1 bardak sut

1 cay kasigdi targin ve muskat
2 adet seftali

Finninizi 165 derecede isitin. Bir kabin igerisinde tereyagdi ve bali karistirin. Bu karigsimin igine iki yumurta kirin ve
kanistirin. Kabuklarini soydugunuz seftalileri ve suti bu karigima ekleyin. Ayri bir kapta un ve baharatlari
kanistirin ve balli karigimla birlestirip kaliba dékun. Bir saat pigirin ve 10 dakika sogutup bebeginize yedirin.
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