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BALLI VE FINDIKLI KEK (ITALYA)

Malzeme

- 1 su bardagi tuzsuz badem (kabuksuz)
- 1 su bardag findik

- 90 gr. Karisik portakal- limon kabugu rendesi
- 60 gr. Kuru Kayisi

- 60 gr. Incir sekerlemesi

-60 gr.Un

- 2 yemek kasigi kakao

- 2 tath kasigi targin

- 125 gr. Pudra sekeri

-175 gr. Bal

- stislemek i¢in pudra sekeri

Hazirlanisi

Bademleri ve findiklar bitlin olarak kavurup mixerden ¢ekiniz.

Karisik portakal ve limon kabu@u rendelerini, badem ve findiklari karigtirniz. Daha sonra karisimin igine kuru
kayisilari ki¢Uk kigik dograyip, ilave ediniz.

Unu, kakao ve targ¢ini eleyerek karigima ekleyiniz.

Yayvan bir kek kalibini Sana ile yaglayip, unlayiniz.

Ufak bir tencere icine seker ve bali koyup, seker balin icinde eriyene kadar karistirip, kaynatiniz. Rengi
kahverengiye dénmeye baslayinca hemen atesten alip, kek hamuruna karistiriniz.

Kek hamurunu yaglanmis kek kalibina dokiip, tGzerini kasik ile dizeltiniz. )

150 °C'de 60 dakikaya yakin pisiriniz. Pigirdikten sonra kek kalibindan gikarip, servis tabagina aliniz. Uzerine bir
slizgeg yardimi ile pudra sekeri dékip, sUsleyiniz.

ML® Kek Milan icin tiklayin
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