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BALLI VE FINDIK KREMALI BAR

8 tane cikolatall kurabiye
20 gr eritilmis margarin

240 gr sutlii gikolata

Balli Findik Kremasi Igin;
1,5 su bardagi findik ezmesi
30 gr margarin

1 kahve fincani bal

2 cay kasigi vanilya

Kurabiyeleri rondodan gegirin ve igine eritilmis margarini ilave edip iyice karistinn.20x20 cm&apos;lik kare
borcami

yagl kagitla kaplayin. Yaptiginiz karigimi icine dokiin ve kagikla bastirarak yayin. Onceden isitilmig firnda 180
derecede 10 dakika pisirin. Sonra sogutun.

Satld gikolatayr benmari usuli eritin. Cikolatanin yarisini pisen kurabiyenin Ustline yayin ve donana kadar
bekletin. Kalan gikolatayi da sicak tutun.

Balli findik kremasi i¢in margarini eritip ilitin. Findik ezmesi, bal ve vanilyayi ekleyip iyice karigtirin. Kremay!
borcamdaki gikolatall tatlinin tzerine yayin. Uzerine kalan gikolatay kaplayin. Buzdolabinda 2 saat kadar
bekletin. Uzerine isterseniz damla gikolata ve renkli sekerlemelerle susleyin. Afiyet olsun.
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