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5 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasig vanilya

1,5 cay bardag misir nisastasi

4 corba kasig bal

1,5 cay bardagi un

1 tath kasidi targin

1 ¢orba kasigi limon kabugu rendesi
Krema igin:

1,5 su bardagi st

2 corba kasigi un

4 corba kasigi bal

4 corba kagig! toz seker

2 corba kasigi tereyagi

2 corba kagigI misir nigastasi

1 gorba kagig! limon kabugu rendesi
Uzerine:

1,5 su bardagdi badem igi

BAL BADEM PASTA

Krema icin, tim malzemeyi tencereye koyup iyice karistirin. Kisik ateste koyulasincaya kadar pisirin.

Bal ve limon kabugu ekleyerek karigtirin. Kek hazirlanigi Toz seker ve yumurtayi krema kivamini alana kadar
¢irpin. Nigasta, un, limon rendesi, bal ve targini ekleyip karistirin.

Finn tepsinize 10 yagl kagit serin ve kekinizi tepsiye dokin. 170 derecede isitiimis firinda,

15 dakika pigirin. Pigen kekin tzerine hazirladiginiz kremayi siriin. Badem serpin. Yagli kagit yardimiyla,
hamuru rulo seklinde sarin. Uzerini kapatacak sekilde, tekrar kremanizdan sUrin. Badem serperek
buzdolabinda 2 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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