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BALLI BADEMLI PASTA

125 gr margarin

1 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi siizme bal

2 adet yumurta

1 ¢cimdik tuz

6 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu, vanilya
Uzeri icin:

100 gr margarin

1 cay bardagi siizme bal

1 paket vanilya

1 cay bardag: iri gekilmis badem
2 ¢orba kagiJi st

Margarini oda isisinda bekletip klicik dograyin, gukur bir kaba koyun, tozsekeri, bali, yumurtayi ekleyin, tuzu,
kabartma tozu ve vanilyayl unu koyup mikserle ¢irparak diizgtin bir karisim elde edinceye kadar ¢irpin.

20 cm gapinda yaglanmig firin kabina dokun.

Uzeri icin margarini, bali, vanilyay, kisik ateste yag eriyinceye kadar i1sitin, badem s(ti ilave edip iyice karistirin.
lininca hamurun Ustline gezdirin dnceden 1sitilmis 150 derece firinda 40 dk pigirin.

Soguyunca servis tabagina alip dilimleyerek servis yapin.

Not: Arzu eden Uzerinede bal gezdirip yiyebilir.
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