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BALLI BADEMLI PASTA

Hamuru igin:

4 adet yumurta

175 gr seker

175 grun

1 tath kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

100 gr file badem

1 yemek kagigi margarin

2 tath kasigi bal

Igi igin:

1 paket hazir pigiriimeyen puding
1 paket krem ganti

Margarini teflon tavada eritin. File bademleri ekleyerek hafif ateste renkleri pembelesene kadar (yaklagik 15
dakika) kavurun. Tavayi kenara alin firini 175° C[2lye alin. Yumurta aklarini girparak kar yapin. Igine sarilarini
ekleyip cirpin.

Sekeri ekleyerek ¢irpmaya devam edin. En son unu ve kabartma tozunu karigtirin.

Hamuru yaglanmis kelepgeli kaliba dékin. Usttine kavrulmus bademleri yerlestirin. 2 tatl kagigi ball bademlerin
Uzerine incecik akitin.Yaklagik 25-30 dakika bademler kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiktan 2-3 dakika sonra misina yardimiyla veya bigakla ortadan ikiye bélin. Keklerin sogumalarini
bekleyin.

Kremayi ¢irpin, tstline hazir pigiriimeyen pudingi ekleyip homojen bir karigsim olana kadar ¢irpmaya devam edin.
Karisimi kekin Ustiine yayip, Ust pargayi kapatin.
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