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BALLI TULUMBA TATLISI

4 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 su bardagi su

2 su bardagi un

1 cay kasigi sirke

1 tutam tuz

Serbeti igin:

5 gorba kagsi@i bal

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Su ve yagdi kaynatin, yag eriyince un, sirke ve tuz ekleyip tahta kasikla koyulagincaya kadar sirekli karigtirarak
pisirin. lininca yumurtalari teker teker kirip hamura yedirin. Ucu tirtikli sikkma torbasiyla sikip ¢ok kizgin olmayan
yagda kizartin. Bal, sicak su ve limon suyunu karigtirip, kizaran hamurlarla karigtirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 27.03.2023
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