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BALLI TORTA

50 gr tereyadi veya margarin
200 gr bal

5 kahve fincani un

1 limon kabugdu rendesi

1 kahve kasigi karbonat
biraz tuz

Bir tenceye yag ve sit koyulur. Orta ateste karistirip birbirine halledilir. Sonra tahta bir kasikla karigstirmaya
devam ederek bal ilave edilir. Atesten alinarak sogumaya birakilir.

6te yandan gukur bir kaba un ve bir tutam tuz koyulur ve sogumus olan balli siit karigtira karigtira ilave edilir.
Sonra yumurta, limon kabug@u rendesi, karbonat da katilir ve iyice karistinlip birbirine halledilir. I¢i yaglanmis kek
kalibina d6kalar ve sicak firina koyulup Gzeri kizarincaya kadar pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra servis yapilir.

ML® Balbadem Pastasi icin tiklayin
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