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BALLI TAZE PEYNIRLI DONDURMA

1 bardak seker

1 bardak su

500 gr Taze Peynir
2 gcorba kagsi@i bal
Bir tutam tuz

Seker ve suyu orta dereceli atese koydugunuz genis bir tencerede karistirarak kaynatin. Hafif yogunlasip seker
tamamen eriyene kadar devam edin. Kaynama derecesinde tencereyi ocaktan alin. Kapagi kapal bir gekilde
dinlendirin. Yarim saat sonra slizgegten gegirip bir bir kenara alin. Igim Taze Peynir, bal ve tuzu bir blender
karistinin. Blender&apos;in hizini en diisige indirin ve kapadini agmadan, stzdiguinuz serbeti yavasca
eklemeye baglayin. Bitln peynir serbetle karisip homojen hale geldiginde dondurma karigiminizi ev tipi
dondurma makinanizin dondurucu gézlne doldurun ve kullanma kilavuzu talimatlarina uyarak dondurun.
Dondurma makineniz yoksa karisimi buzlukta 4 saat bekletin. Cikarip iyice ¢irptiktan sonra bir 4 saat daha
buzlukta bekletmeye devam edin. Karisim dondurma kivamini alana kadar bu islemi sirddrin. Dondurmanizi
Uzerine bal gezdirerek de servis edebilirsiniz
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