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BALLI TAVUK

6 adet klicUk tavukbudu
2 yemek kasigi bal

2 yemek kasigi siviyag

3 yemek kasi§i soya sosu
Az tuz, karabiber

Bir gece 6nceden bitin sivilar karistirip butlarin derilerini soyarak atin ve hazirladiginiz balli karisimi tavuk
butlariyla harmanlayin. Ertesi gline kadar arada sirada ¢evirerek marine edin. Sonrasinda borcama koyup tuz ve
karabiberi de ekleyerek isinmis firinda, 200 derecede, 45 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:71926 « adi:Balli Tavuk * génderen:agilay « indirme tarihi:21.05.2024 - 22:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balli-tavuk-vt33085
http://www.tcpdf.org

