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BALLI TAVUK KANADI

https://www.marifetlibalkovanlar.com

Balkovan Ozel Karigimi (1 gorba kasigi bal, 1 gay bardadi siit, 3 corba kasigi zeytinyagi)
1 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

20 adet tavuk kanadi

/2 soganin suyu

3 dis dévilmis sarimsak
1,5 yemek kagsidi bal

Balkovan Ozel Karigimi[ZIni ve tiim malzemeyi bir kapta karigtirin.

Karisima tavuklari ekleyip buzdolabinda Ustl kapall 8 saat dinlendirin.

Tavuklarin Uzerindeki fazla karigimi siyirip firin tepsisine dizin.

180°C[?2lde isitilmig firnda 20 dk pisirin.

Tavuklar pistikten sonra Gzerine 3 kovan bali gezdirin ve sogumamis olan firinda 5 dk daha dinlendirin.
Tabagin kenarinda bir tutam yesillikle servis edin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.03.2023
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