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BALLI TAVUK KANADI

Aldig1 kadar karabiber

3 yemek kasi§i soya sosu
6 cay kasigi bal

Aldig1 kadar tuz

3 yemek kasigi sivi sana
1 tath kasidi kirmizibiber
1 tath kasidi zerdegal

1 paket tavuk kanadi

1 tath kasidi susam yagi
5 yemek kasigi yogurt

Tavuk kanatlarini yikayip, stiziin. Derin bir kasede tavuk kanatlari hari¢ tim malzemeyi karistirin. Daha sonra
tavuk kanatlarini sosun icine ilave edip, en az bir saat bekletin. Sosu ile beraber tepsiye ddkiip, énceden 200
derece isithiginiz firinda 25-30 dakika pisirin. Kizarinca tavuk kanatlarini servis tabagina alip, sicak olarak servis
edin. Puf Noktasi: Balli tavuk kanatlarini, soya sosu ve sade pilav ile servis edebilirsiniz.
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