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BALLI TAVUK KANADI

1 yemek kasigi bal

1 cay bardagi sit

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

20 adet tavuk kanadi

Yarim soganin suyu

3 dis dévilmis sarimsak
1,5 yemek kagsidi bal

Tdm malzemeyi bir kapta iyice karigtirin.

Karisima tavuklari ilave edip buzdolabinda Gstl kapal bir sekilde bir stire dinlendirin.

Ardindan tavuklarin Gzerinden fazla karigimi siyirip firin tepsisine dizin.

180 derecede i1sitiimig firnda yaklasik 20 dakika pigirin.

Tavuklar pistikten sonra Gzerine 1,5 yemek kasigi bali gezdirin ve sogumamis olan firinda 5 dakika daha
dinlendirin.

Tabagin kenarina bir tutam yesillik koyarak servis edin.
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