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BALLI TAVUK GUVEGC

10 adet tavuk but

1 cay bardadi soya sosu
1 cay bardagi bal

50 gr margarin

1 cay kasigi karabiber

avuklari yikayip, stiziin. Gukur bir kapta, soya sosunu eritilmis yagi ile karabiber ve bali karigtirin. Hazirladiginiz
sosa tavuklar koyun ve 2 saat buzdolabinda bekletin.

Genis aglli bir gliveg bir tepsiye sosuyla birlikte tavuklari aktarin. 175 derecelik firinda 35 dakika pigirin.

Pisen butlari servis tabagina alip glvecte kalan sosunu butlarin Gizerine gezdirip sofraniza servis yapin.
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