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BALLI TATLI

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

2 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi recel

1 cay bardagi bal

1 tath kasidi toz zencefil
Muskat

Targin

Yarim ¢ay bardagi st

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

2 ¢ay bardagi su

1 cay bardagi bal

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 ¢orba kasigi limon suyu

Yumurtalari ve toz sekeri ¢irpin. Kabartma tozu hari¢ tim malzemeyi katip karistirin. Kabartma tozunu ekleyip
tekrar karistirin. Yaglanip unlanmis kaliba bosaltip énceden isitilimis 180 derece firinda pisirin. Iki bardak suyu
balla karigtirip firindan ¢ikarttiqiniz kekin tzerine gezdirin. Kekin biraz sismesini bekleyin. Pudra sekeri ve limon
suyunu karigtirip kekin tzerine sr0n.
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