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BALLI TARCINLI KURABIYE

https://www.marifetlibalkovanlar.com

Balkovan Ozel Karigimi (1 gorba kasigi bal, 1 gay bardadi siit, 3 corba kasigi zeytinyagi)
1 yemek kasigi limon suyu

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 tath kasidi targin

1 adet yumurta

4 yemek kagigi cekilmis ceviz igi

3 yemek kagigi tereyagi

Uzeri igin;

1 yemek kagig pudra sekeri

Tereyagini eriterek, Balkovan Ozel KarisimiZni ve tiim malzemeyi karistirma kabina dokiin.
Homojen bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz buyukliginde parcalar koparip avug iginde sekillendirin.

180°C[?2lde isitilmig firnda 15 dk pisirin.

Pisen kurabiyeleri sogutup pudra sekeri ve bir miktar balla stsleyerek servis edin.

.l'_'- ’
T ]
|
e oy iy P
57 . Pt T

2N o

R

Fotograf "hindistancevizi" tarafindan goénderildi. 29.04.2019
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