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BALLI TARCINLI GREYFURT TATLISI

2 adet greyfurt

3 adet mandalina
2 adet portakal

2 tath kasigi bal
Targin

Greyfurt ve mandalinalarin kabuklarini temizleyip, zarini gikarin. Yayvan bir firin kabina yerlegtirip, tizerine
portakal suyu gezdirin. Bal dokiip, bolca targin serpin. Onceden isitilmis 100 derece firnda yaklagik 15 dakika
pisirin. Uzeri karamelize olmaya baglayinca firindan alip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:162326 « adi:Balli Targinli Greyfurt Tatlisi »+ génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:27.05.2024 - 11:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balli-tarcinli-greyfurt-tatlisi-vt114762
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/balli-tarcinli-greyfurt-tatlisi-162326.jpg
http://www.tcpdf.org

