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BALLI TAHINLI SARMA
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3 Yufka

1 su bardag Bal

1,5 su bardagdi Tahin

1 su bardagi dévilmis Findik veya Ceviz
1 tath kasi§i Mahlep

1 Yumurta sarisi

1/2 su bardag@ Pudra sekeri

Porselen tabagdin icinde yumurta sarisi harig, bitin malzemeleri kasikla karistirin. _

Birinci yufkayr masanizin tizerine agin. Hazirladiginiz kargimin tgte birini yufkanin her tarafina stirtin. Ikinci
yufkayi bunun tzerine yayin..Karigimi bu yufkanin Gzerinede sirin. Uglinci yufkayada ayni islemi
uygulayin.Yani 3 yufkayida tstlste koymus oluyorsunuz.

Yufkanin ortasindan bigakla kesin Yarim yufkayi, yuvarlak kismindan baglayarak rulo seklinde sarin.

Oteki yarim yufkayida ayni sekilde sarin. Sardiginiz ruloyu Ser cm. aralikla verev geklinde kesin. Yaglanmig
tepsiye yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisini siriin.

Onceden isitiimis firnda, 175 dercede pisirin. Firndan ¢ikinca sarmalarin her tarafini pudra sekerine bulayin.

ML® Balli Corek icin tiklayin
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