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BALLI SUT KREMALI CUBUKLU ELMA TATLISI

6 adet orta boy elma

1 su bardag sut kremasi

1 tath kasidi margarin

1 su bardagi stizme bal

Yarim ¢ay kasigi tuz

3-4 tane Dondurma ¢ubuklari ya da tahta sis
Buzlusu

Suslemek Igin:

Findik yada degisik kuru yemis

Elmalari bol suyla yikayip iyice kuruladiktan sonra sap kisimlarina dondurma ¢ubuklarini batirin.

Karameli hazirlamak icin kiigtk boy bir tencerenin igine; stt kremasi, margarin, bal ve tuzu alip iyice karigtirin.
Kisik ateste karamelin kivami koyulasana kadar yaklagik 20 dakika surekli karigtirarak pigirin.

Karameli ocaktan indirdikten sonra buzlu su dolu kabin igine yerlestirin.

Karamel hafif katilasana kadar buzlu suyun iginde bekletip karigtirin.

Elmalarin gubuklarindan tutup karamelin igine batirip her tarafina karamel gelmesini saglayin.

Yagla hafif yaglamis tepsiye karamelli elmalari dizip buzdolabina kaldirin.

En az bir saat bekletip servis yapin.

Not: Dilerseniz karamelin tzerini findik, ¢ikolata sosu gibi ekstra malzemelerle kaplayip lezzetini artirabilirsiniz
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