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BALLI SUSAMLI TAVUK

1 adet tavuk gégsi

1 yemek kasigi susam yagi

1 yemek kasigdi soya sosu

1 yemek kasigi bal

1 cay kasigi kadar karabiber
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi

Tavuk g6gsunu julyen seklinde kesin.

Bir kasenin igine de soya sosu, susam yagi, bal, karabiber, tuz ve zeytinyagini koyup karistirin.
Arindan tim tavuklari sosun icine koyup marine edin. Hatta bir glin bu sosta bekletin.

Bir derin tavanin igine bir yemek kasigi kadar zeytinyagdi koyun.

Karigimi igine dékiin ve suyu ¢cekene kadar pisirin.

Suyu ¢ekilince ocaktan alip tabada koyun.
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