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BALLI SUSAMLI TAVUK

4 adet tavuk but

2 yemek kagsidi susam

2 yemek kasi§i soya sosu

2 yemek kagsigi bal

1 tutam karabiber-tuz karigimi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tavuk butlarini irice dograyin. )

Bir kasenin igerisinde soya sosu, bal, susam, tuz ve karabiberi karigtirin. Irice dogradiginiz tavuk pargalarini bu
karisimla marine edin.

Tavayi isitin. Isinan tavay zeytinyagdi ile yaglayin.

Zeytinyaginin fazla kizmasini beklemeden tavuklar tavanin igerisine atin. Tahta kasik kullanarak karigtirin.
Tavuk suyunu ¢ektikten, susamlar kizardiktan sonra ocaktan alarak servis edin.
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