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BALLI SUSAMLI TAVUK

3 adet tavuk gogsi

2 yemek kagigi bal

1 adet portakalin suyu

3 yemek kasigi soya sosu
3 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi toz zencefil
4 cay kasigi taneli hardal
3-4 dis sarimsak

1 yemek kasigi susam
Tuz

Karabiber

Tavuk g6gsunu parmak seklinde dograyin.

Portakal suyunu, dévilmuas sarimsaklari, sivi yagi, soya sosunu, bali, hardali, zencefili, tuz ve karabiberi ile
karigtirarak 10 dakika bekletin.

Karigimi yapismaz bir tavaya alarak suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Susam ile slisleyerek servis yapin.
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