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BALLI SUSAMLI LOKMALAR

6 kisilik Malzemeler

7 adet baklava yufkasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardad seker

1 cay bardagi ceviz

1 tath kagigi targin
Uzeri icin:

5 gorba kagsi@i bal

Tereyagdini eritin, yufkalarin Gzerine sUrlin. Dévilmus ceviz, seker ve tarcini bir kapta karistirip yufkalarin tGzerine
serpin. Bir kenarindan rulo yapmaya baslayin, sikica sarin, 1 parmak kaliniginda dilimler halinde kesip firin
tepsisine dizin ve 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Firindan alip bali biraz suyla agip tizerine dokun,
sicak veya soguk servis yapin. Igine hi¢ ceviz koymadan da ¢ok ince sarilabilir. Ekmek hamuru alinip serce
parmak kalinhiginda yagda kizartilip balli suyun i¢ine konulabilir.
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