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BALLI SULTAN LOKMASI

Malzeme

1 paket hazir pasta tabani
1 kése galeta unu

1 muz

10 yemek kasigi bal

200 gr krema (1 kucUk kutu hazir krema)
4 yumurtanin aki

Yarim su bardag: st

2 su bardagi sivi yag

6 yemek kasigi tozseker
15-20 tane ceviz igi

Hazirlanigi

Pasta tabaninin alt ve Ust kismini diiz bir zemin Uzerinde yan yana koyun. Bir cay bardagi ile yuvarlaklar halinde
kesin. Bu kiigik pasta tabanlarini 6nce yumurta beyazina sonra galeta ununa buladiktan sonra kizgin yagda 3-4
saniye kizartin ve duz bir kaba ¢ikartin. Uzerlerine birer yemek kasigi bal dékin; dilimlenmis muz ve kiyilmig
ceviz yerlestirin. Krema ile toz sekeri ¢irparak elde ettiginiz kremayi pasta tabanlarinin Gzerine paylastirin ve
servis yapin.

Fotograf "pazartesi sendromu" tarafindan génderildi. 10.06.2019
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