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BALLI SOMON

2 parca somon fileto

1 tath kasidr kiyilmig sarimsak

Yarim ¢ay kasigi rendelenmis taze zencefil
4 yemek kagig! bal

2 yemek kasi§i soya sosu

Fileto hari¢ diger tim malzemeleri karistirin. Somonu, bu sosla giizelce marine edin. Yarim saat kadar
buzdolabinda dinlendirin. Bir firin kabini folyo ile kaplayin. Somonu yerlestirin. 20 dakika boyunca 200 derecelik
finnda pisirin. Kalan sosu orta ateste kaynatin. 3 dakika sonra ocagin altini kapatin. Somonun Uzerine sicak
sosu gezdirip, servis yapabilirsiniz.
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