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BALLI SiS KEBABI

400 gram bonfile

4 corba kasigi zeytinyagi
Kekik

Karabiber

Kisnis

2 corba kagsiJi sirke

1 tath kasigi bal

Eti bOtln olarak zeytinyadi, dévilmis baharatlar, bal ve sirkenin iginde 2 saat kadar bekletin. Daha sonra
keskin bir bigakla ince ince dilimleyin. Demir giglere et parcalarini dizin. Izgarada pismeye birakin. Servis
tabagina salata, domates ve lavaj ekmegi yerlestirin. Uzerine pigirdiginiz sise dizilmigs etleri ekleyip servis yapin.
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