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BALLI SIRIN (ERZINCAN)

Erzincan Valiligi

Su, tuz ve un birlikte yogrulur. Yumurta blyukliginde topaklara ayrilir. Hamur mayasiz olurki buna fetir denir.
Yufkalar agilir. Sac tzerinde pigirilir. Kalin bir 6rtii igerisinde bekletilir. Daha sonra yufkalar iki parmak
genisliginde katlanir. Birer parmak genisliginde bigakla kesilerek tepsiye dizilir. Uzerine bal ve yag dokulUr.
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