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BALLI ŞEFTALİ TATLISI

4 adet şeftali
8 çorba kaşığı bal
1 çay bardağı fındık

Şeftaliler soyulur, ikiye kesilir, çekirdekleri çıkarılır. Fırın kabına dizilir. Her şeftaliye 1 çorba kaşığı bal konur.
Aliminyum folyoyla üzeri kapatılır. Önceden ısıtılmış 190 derecefırında 25-30 dakika pişirilir. Pişirme kabında
soğutulur. Servis tabağına alınır. Üzerine fındık serpilir.
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