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BALLI SARAY SARMASI

3 adet yufka

Yarim su bardagi tahin

1 su bardag bal

1 tath kasidr mahlep

1 su bardag dévilmdig findik
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi pudra sekeri
Serbeti igin:

2 su bardagi sicak su

3 yemek kasigi bal

Serbet icin su ve ball karigtirarak kivam alana kadar kaynatin. Tahin, bal, mahlep ve findidi bir kasede karistirin.
Yufkanin birini tezgaha yayin ve lzerine balli karigimin Ggte birini sriin. Ikinci yufkayi harcin Gzerine yayarak
ayni islemi yapin. Uglincu yufkayi da yayip Gzerine kalan balli harci strdikten sonra yufkalari ortadan ikiye
kesin.

2 ayn yufkayi yuvarlak kisimlarindan baglayarak rulo seklinde sarin. Bu arada firininizi 170 dereceye getirin.
Daha sonra rulo yufkalari 5 santimetre genigliginde kesin. Kestiginiz dilimleri yaglanmus firin tepsisine dizin.
Uzerine yumurta sarisi slriin. Onceden isitiimis 170 derece firinda Uizeri kizarana kadar pisirin.

Daha sonra bal ile yapti§iniz serbeti firindan ¢ikardiktan hemen sonra ilik olarak ilave edin. Serbeti cektikten
sonra son olarak Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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