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BALLI PROFITEROL

Malzemeler (6 Kisilik):

2509 Sutas Stzme Peynir
1209 Sitas Tereyadi

1 tutam tuz

1 su bardagi su

1 corba kasigi toz seker

6 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
4 adet yumurta

1 kahve fincani bal

Yapiligi

Tereyadl, su, tuz ve sekeri tencereye aktarin. Kisik ateste yag eriyinceye kadar karistirin. Unu ekleyin.
Karistirmaya devam ederek muhallebi kivaminda pisirin. lininca mikserler iyice ¢irpin. Yumurtalari teker teker
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Hamuru sikma torbasina aktarin. Yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak
cevizden biraz daha kiguk pargalar halinde sikin. 150 dereceye ayarli firinda hamurlar kabarip kizarincaya
kadar pisirin. Finnin isisini kapatin fakat kapagdini agmadan, firinin icinde sogumaya birakin. Suda bekletilmis
Sltzme Peynir ile bal karigtirin. Bu karisimi enine cep seklinde kesilmis profiterol hamurlarin igine paylastirin.
Servis yapin.
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