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BALLI PROFITEROL

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

250 ml su

175 grun

110 gr tereyagi

4 yumurta
5¢rtuz

Bal

Muhallebisi igin:
2.5 su bardag st
3 yemek kasigi un
1.5 ¢ay bardagi toz seker
1 yumurta

1 paket vanilya

Muhallebi i¢in gerekli olan tim malzemeyi derin bir kaba alin ve ¢irpin. Karigimi tencereye aktararak ocakta
pisirin ve sogumaya birakin. Hamur i¢in su ve tereyagdini bir tencereye alin. Yag eriyip hafif kaynamaya
baslayinca ocaktan alip unu ekleyin ve iyice yedirene kadar yaklasik 5 dakika karistirin. Tekrar ocaga alarak
kokusu gikana kadar kavurun ve ocag@i kapatin. llindiktan sonra yumurtalari tek tek yedirerek kirin. Sikma
torbasina alarak yagdh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak sikin. dnceden 180 derecede isitilmis firinda 20-25
dakika pisirin. Soguyan muhallebiyi hamur toplarinin igine doldurup Uzerine bal dékun. Servis yapin.
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