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BALLI PIRU
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2 su bardagi un

1 tath kasidi sivi yag
Yarim ¢ay kasigi tuz
Su

1 su bardagi sivi yag - kizartmak igin
1 su bardag bal

Un, tuz ve sivi yagdi kasenize koyun. Uzerine azar azar su ekleyerek, elastik bir hamur hazirlayin. Hamurdan
ceviz buyukliginde pargalar kopartin. Hamurunuzun digini hafifce yaglayin. Merdaneyle hamurunuzu yuvarlak
kalin yufka seklinde agin. Sivi yagdi kizdirin. Hazirladiginiz minik yufkalari, Uzerine kevgirle bastirarak kizartin.
Esit sekilde altin rengini almasini saglayin. Pegete Uzerine ¢ikartarak fazla yagini alin. Bal ddkerek sicak servis

yapin.
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