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BALLI PILIC

1 paket Banvit Pili¢ Bonfile Gogus

1 corba kasigi bal

1 corba kagigi portakal suyu

1/2 cay kasigi zencefil

50 gr misir gevregi (kigik kiriklanmig)
1 adet havu¢ (rendelenmig)

4 corba kasigl maydanoz (ince kiyilmig)
Karabiber (arzu edilen miktarda)

Etleri yaglanmisg bir firin kabina yerlestirin.

Bal, portakal suyu, zencefil ve karabiberi iyice karigtirip firga ile etlerin Gzerine strin.

Misir gevregi, havug ve maydanozu harmanlayip etlerin Gzerine paylagtirin ve hafifge bastirarak etlere yapigtirin.
Onceden isitiimis 180°C firinda etler yumusayincaya ve (izerleri altin sarisi renk oluncaya kadar yaklagik 20-25
dak. pisirin. Sicak servis yapin.

M?‘

© lezzetler.com tarif no:55464 « adi:Balli Pilic « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:23.04.2024 - 16:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balli-pilic-vt42620
https://img.lezzetler.com/yuklenen/balli-pilic-55464.jpg
http://www.tcpdf.org

