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BALLI PETEK KEK

Gerekli malzeme

2.5 su bardagi un

1 cay bardagi damla gikolata

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi siviyag

Yarim su bardagi st

Yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Uzerini kaplamak igin:

4-5 corbakagsidi kadar frambuaz receli veya kayisi marmeladi
300 gr Marzipan (badem hamuru)

Kek hamurunu hazirlamak i¢in yumurtalar toz sekerle cirpin. Yag, sit, unun yarisini ve kabartma tozunu ekleyip
¢irpmaya devam edin. Kalan unu, vanilya ve damla ¢ikolatay! ilave edip bir kez de tahta kasiklar karistirin.
Hamuru dikdértgen veya kare kek kalibina ddkip 165 dereceye ayarlanmis ve dnceden isitilmig firinda 35-40
dakika pisirin.

Marzipan hamurunu (badem hamuru) mermer tezgah Uzerinde merdane ile 1-2 mm incelikte acin. Petek kalipla
Uzerine baski yaparak sekillendirin.

Kek soguduktan sonra tzerine kayisi veya frambuaz regeli sirip marzipan hamuru ile kekin Gzerini kaplayin.
Finn 1zgarada 1-2 dakika tutup Gzerini hafifce kizartin. Dilerseniz bir firga ile ince bir kat halinde j6le strip
donduktan sonra dilimleyerek servis yapin.

Not: Marzipan, yani badem hamurunu, hazir olarak pastacilik malzemeleri satilan yerlerde bulabilirsiniz.
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