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BALLI PEKMEZLI ELMALI BAKLAVA

THY Skylife

20 adet baklava yufkasi
150 gr ceviz igi

1 su bardag bal

4 adet tath elma

200 gr tereyagi

2 su bardagi pekmez

1 cay kasigi targin

Elmalari rendeleyip elinizle iyice sikarak suyunu akitin. Sikilmis elma rendesini bir kaba alin, (izerine ince
kiyllmig ceviz igini, tarcini ve bali ilave ederek karistirin ve baklavanin igini hazir héle getirin. Tereyagini eritin. Bir
yufkayi tezgaha yayip fir¢a ile hafifce yagdlayip Uzerine bir kat daha yufka serin ve onu da yaglayin. Yagladiginiz
yufkalari sonunda tutup iki parmak kalinliginda bir kat katlayin. Katladiginiz kalin bélime igten serpigtirin,
sonrasinda tum yufkay: elinizle sarin ve yaglanmig tepsiye dizin. Tepsi doldugunda kalan yagi Gizerine serpistirin
ve rulo halindeki yufkalari 6 parga hélinde dilimleyin. Sonra 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin, firndan
¢lkan baklavaya Uzim pekmezi dokerek servis edin.
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