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BALLI PANKEK
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Hamuru igin;

2 adet yumurta

Y2 su bardag toz seker
2 yemek kasigi Aygicek yagdi
1,5 su bardagi st

1 tutam tuz

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu
Y2 su bardagi un

Uzeri icin;

Bal

Incir

Findik

File fistik

Derin bir kaseye 2 yumurtayi kirin ve Uzerine toz sekeri de ekleyerek kdplrene kadar ¢irpin. Aygicek yagi ve
sUtl de ekleyip kisa bir stire daha karigtirin. Ardindan karisima un, tuz, vanilya ve kabartma tozunu ekleyerek,
purizsuz ve yogun bir kivam elde edene kadar ¢irpmaya devam edin. Pankek hamurunuz artik hazir.

Simdi Funday makinesinin pankek ve kiinefe igin tasarlanan ek plakasini makineye yerlestirin ve fise takin.
Karigimi istediginiz kalinlikta olacak sekilde bir kepge yardimiyla makineye dékin. Kapagi kapatin. Kizaran
pankeklerinizi servis tabagina st Uste alin. Artik diger malzemelerle stisleme agsamasina gegebilirsiniz.

Bir kasik yardimiyla bali pankekin Uzerinde gezdirin, ardindan inciri, findigi ve fistigi Gizerine serpin.
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