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BALLI MUZLU PASTA

185 gram margarin

130 gram seker

4 yemek kasigi bal

2 adet yumurta

190 gram elenmis un

1 cay kasigi kabartma tozu

2 adet muz

250 ml krema

1 yemek kasidi seker

Pastanin Gzerine yerlestirmek igin bal

Margarini, sekeri ve ball kabariklagincaya dek en az 4 dakika boyunca karistirin. Yumurtalar ard arda ekleyin
ve iyice karistirin.

Unu ve kabartma tozunu birlestirin ardindan margarin karisimina ekleyin. Bir muzu kip seklinde dograyin ve
karigima ekleyerek karigtirin. )

Gorek kaliplarini yadlayin and karigimi kaliplara esit bir sekilde paylastirin. Oncede 160°C'ye isitiimig olan
firnda pastayi 18 - 20 dakika siresince pisirin. Sogumaya birakin ve daha sonra kekleri kaliplarindan ¢ikarin.
Kremayi bir yemek kasigi sekerle katilagincaya kadar ¢irpin. Diger muzlar dilimleyin. Cirpilmis olan kremayi her
bir pastaya yayin ve muz dilimleriyle susleyin. Son olarak, pastanin Gizerine biraz bal serpistirin.
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