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BALLI MUZLU AYVA TATLISI

Malzeme

4 ayva

1 elma

4 muz

4 yemek kasigi bal

100 g ¢ekirdeksiz kuru Uzim
8 su bardagi su

6 su bardagi toz seker

1 cay kasigi seker boyasi
Targin

8 yemek kasigi kaymak

4 yemek kasigi dévilmUs ceviz

Hazirlanisi

Ayvalarin kabuklarini soyup, ikiye bélin, ortalarini oyun. Suyu ve 5 su bardadi sekeri, seker boyasiyla karstirin.
Ayvalari bu karigsimin icine yerlestirin. Meyveler yumusayana kadar pisirin. EImayi rendeleyin; 1 su bardagi
tozseker, GizUm ve targini orta ateste kavurun. Ayvalari tepsiye dizin, elmali karigimi Gzerlerine pay edin. 180
derece firinda 10-15 dakika pigirin. Soguduktan sonra servis tabaklarina alin. Muzlari dilimleyin; ayvalarin
cevresine dizin. Muzlarin Gzerine birer parga kaymak koyun, onlarin (izerine de ceviz serpin. Cevizin Ustiinde
bali gezdirip, servis yapin.

ML® Ayva Tathst icin tiklayin
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