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BALLI MEYVELI TARTOLET

https://www.sabah.com.tr

Tabani igin:

4 paket (130 gramlik) yulafli biskuvi
1 paket eritilmis tereyagi
3 corba kasig bal
Kremasi igin:

4 corba kasig bal

4 su bardag st

3 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri igin:

4 parca petek bal
Frambuaz

Yaban mersini

Taban igin biskivileri blenderden gegirip genis bir kaba aktarin. Uzerine bal ve tereyagi ekleyip iyice karistirin. 4
adet 12 cm ¢apinda tartdlet kalibinin igine kenarlarini da kaplayacak sekilde bastirarak yerlestirin. Buzdolabinda
1 saat bekletin. Diger taraftan krema igin sit, un, nigasta ve yumurta sarisini bir tencereye alip topak
kalmayacak sekilde iyice ¢irpin. Ocaga oturtup koyulasana dek karigtirarak pisirin. Bal, tereya@i ve vanilya
ekleyip karistinin ve ocaktan alin. llindiktan sonra biskuivi tabanlarinin igine paylastirin. Buzdolabina koyup
sogutun. Petek bal, frenk GzUmU ve yaban mersini ile stsleyerek servis yapin.
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