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BALLI MEYVELI GULLAC

5 adet glillag yapragi
1 su bardagi bal

5 su bardag sicak st
Igi igin:

2 adet kivi

1 adet muz

5 adet gilek

Yarim su bardag bal
Geyrek limonun suyu

Meyveleri kiicUk kucUk dograyin. Bir kapta ball ve meyveleri karigtirin. Bir tencerede situ kaynatin ve
kaynamaya yakin bali, 1-2 damla limon suyunu ekleyin.

Bir glllag yapragini dérde bélun. Sttlli karigimi bir tepsiye alin. Gillag yapraklarini batirip ¢ikarin ve diiz bir
zemine yayin. I¢ malzemesinden yerlestirip yaprak sarma seklinde gevsekge sarin. Malzeme bitinceye kadar bu
islemi tekrarlayin. Daha sonra dikdortgen seklinde kesin ve servis edin.
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