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BALLI MANTARLI MILFOY BOREGI

h //'www.marifetlibalkovanlar.com

1,5 yemek kagsigi bal

10 adet milféy hamuru

1 adet havug (tavla zarindan daha ufak dogranmig)
1 adet sodan (yemeklik dogranmis)

200 g mantar (tavla zar seklinde dogranmig)
1 yemek kagigi un

2 yemek kasigi st

1,5 yemek kagigi tereyad

Uzeri igin:

2 adet yumurta sarisi

Gorekotu

Tencerede tereyagdinin yarisiyla sogan, havu¢ ve mantari sirasiyla soteleyin.

Bagka bir tavada, tereyaginda unu kavurun ve Uzerine situ ekleyin.

Bu karigimi diger mantarli karigima ekleyip tuz ve karabiberle tatlandirin.

Milféy hamurlarinin ortasina bir miktar i¢ koyun, kenarlarini iyice bastirarak kapatin.

Uzerine yumurta sarisi siriin, gorekotu serperek 170° C[?de firinda {izeri kizarana kadar pisirin.

T

Fotograf "zehra teyze" tarafindan génderildi. 17.07.2019
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