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BALLI MAHMUDIYE

500 gram kemikli tavuk but
500 gram tavuk gégsu

1 adet orta boy sogan

1 cay bardagdi bal

12 adet kuru kayisi

100 gram badem

50 gram kuru Gzim )

1 yemek kasigdi tereyadi (Istege bagl olarak sivi yad da kullanilabilir)
1 adet limon

1 cay kasigi targin

Yarim litre tavuk suyu

5-6 dal dereotu veya maydanoz
1 yemek kasigi tuz

But ve tavuk gégsini Ustlne biraz tuz ekleyerek bol suyla haglayin.
Hasladiginiz suyu ayirin.

Tavuk etlerini kemiklerinden temizleyin.

Yagdi genis bir tencereye alin ve eritin.

Haslanmig tavuk pargalarini ekleyip pembelesene kadar hafif¢e kizartin.
Soganlar kip kiip dograyip tencereye ilave edin, birkag dakika daha kavurun.
Bademleri 10 dakika Ilik suda beklettikten sonra soyun ve tencereye ekleyin.
Hafif pembelestikten sonra Gzerine bal, Gzim, kuru kayisi, targin, tuz, 1 limonun suyu ve yarim litre tavuk
suyunu ekleyin.

Tencerenin kapagi kapali olarak, kisik ateste 30 dakika pigirin.

Ince kiyilmig dereotu veya maydanozla susleyerek servis yapin.
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