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BALLI MAHMUDIYE

4 adet AYTAC CIFTLIK PILIC Tabakli Pili¢ Sirtsiz Gégis
1 adet orta boy sogdan (kiip dogranmig)
3 yemek kagigi bal

12 adet kuru kayisi (dogranmig)

Y2 su bardagdi badem

Y2 ¢ay bardagdi kuru Gzim

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet limonun suyu

1 cay kasigi targin

2 su bardag tavuk suyu

1 dal dereotu (ince kiyilmig)

1 dal maydanoz (ince kiyllmig)

Tuz

1 Bir tencerede AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakli Pilic Sirtsiz Géglis@lerini haslayin, kemiklerinden temizleyin.
Klp kiip dograyin. S

2 Yagi genis bir tencereye alin ve eritin. Haglanmig AYTAG GIFTLIK PILIC Tabakli Pili¢ Sirtsiz Gogus[?llerini
ekleyin pembelesene kadar hafifce kizartin.

3 Soganlari ilave edin, birkag dakika daha kavurun.

4 Bademleri 10 dakika Ilik suda beklettikten sonra soyun ve tencereye ekleyin.

5 Hafif pembelestikten sonra Gzerine bal, Gzim, kuru kayisi, tarcin, tuz, 1 limon suyu ve tavuk suyunu ekleyin.
6 Tencerenin kapa@ kapali olarak kisik ateste yaklasik 30 dakika pisirin. Dereotu ve maydanoz ile siisleyerek
servis edin.
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