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BALLI LOKMALI CUPCAKE
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Kek icin:

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay bardagi st kremasi veya labne peynir
1 cay bardagi bal

1 cay kasigi toz targin

100 gram pudra sekeri

2 adet biyUk yumurta

1 cay bardagdi aygicegi yad

1 adet limon kabugu rendesi

1 cay kasigi kolay ¢b6zlinen kahve
Krema igin:

3 yemek kasi§i tereyagi

3/4 ¢ay bardagi suyu suzilmis labne peynir
1 damla vanilya 6z(td

1,5 su bardagi pudra sekeri
Lokma icin:

2,5 su bardagi un

20 gram yas maya

2,5 ¢ay bardagi su

2 yemek kasi§i sivi aygicegdi yadi
1 cay kasigi tuz

Lokmay! kizartmak igin:

1 litre aycicedi yagi

Sislemek icin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limon kabugu rendesi

7-8 gram kuru lavanta

3-4 yemek kasigi petek bal

Finninizi énceden 180 dereceye ayarlayin ve isitin. Bir sos tavasinda sit kremasi veya labne peyniri ile ve bali
cirpma teli ile karigtirarak isitin. Kaynamadan dnce ocaktan alin. )

Bir karistirma kabina unu, kabartma tozu ile birlikte eleyerek aktarin. Uzerine targin ekleyin ve harmanlayin.
Portakal kabudu rendesi, sivi yagd, pudra sekeri ve kahveyi bagka bir karistirma kabinda mikser ile ¢irpin.
Girparken yumurtalari ilave edip ¢irpmaya devam edin. Bu karigima kuru karigsimi aktarin. En son balli karigimi
da aktararak spatula yardimiyla karigtirin.

Hazirladiginiz ball kek hamurunu, muffin kaliplarina pigirme kaliplarinin igine tgte ikisini dolduracak gekilde
aktarin. Onceden 170 derecede isitilmig firinda 22-24 dakika pisirin. Bir firin 1zgara teli Gzerinde sogumaya
birakin.

Krema icin, bir ¢cirpma kabinda énceden tereyagini, peynir ve vanilya 6zt ekleyerek ¢irpmaya devam edin. En
son pudra sekerini kasik kasik ilave ederek ¢irpmaya devam edin. 45 dakika-1 saat buzdolabinda bekletin.
Lokma igin, mayay ilik su ile karistirip eritin. Unu eleyerek bir karigtirma kabina alip, tuz, ardindan su ve maya
karisimini ekleyip karistirin. Uzerine zeytinyadi ve su da ekleyerek civik bir hamur haline getirin. Avucunuzda
sikarak elde ettiginiz lokmalar derin bir tencerede kizdirdiginiz aygicedi yaginin iginde kizartin.

Bir sos tenceresinde su, seker, lavanta ve limon kabugu rendesini kaynatip serbet elde edin. Sogumaya birakin.
Soguyan serbetin bir kismini muffin'lerin Gzerinde gezdirin. Kalan serbete soguyan lokmalari aktarip iyice
serbete bulayin. Soguk kremayi sikma ucu yerlestirdiginiz sikma torbasi yardimiyla veya spatula ile sogumus
keklerin Uzerine aktarin. Krema Uzerine lokmalari yerlestirip Gzerine en son petek bal gezdirip soguk servis edin.
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